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BLANVILLE

HAUT-BLANVILLE - Grande Cuvée

Chardonnay, Viognier, Sauvignon blanc Vin Vegan

8 \MINS Terroir : Peyrals, calcaire, 250m d’altitude
Appellation : IGP Pays d’Oc
Couleur : Blanc

Millésime : 2018

Vendanges : Nocturnes

Elevage : 6 mois en barriques de plusieurs vins
Alcool : 13% Vol

Corps: Arémes / Saveurs
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Sucrosite : O O O O O boisé, fumé, caramel, fraicheur,
pamplemousse,
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