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Château Haut-Blanville est un domaine vinicole familial situé à Saint-Pargoire, proche de Montpellier dans l’Hérault (34).
Créé en 1997 par Bernard et Béatrice Nivollet, ils passent actuellement la main à leurs filles et à l’équipe de Blanville.
Spécialisé dans la production de vins monoparcellaires, chaque cuvée provient d’une parcelle minutieusement sélectionnée au fil des ans.
Château Haut-Blanville propose des vins prêts à boire, à fort potentiel de garde, avec de longs élevages en barriques. 

Arômes / Saveurs Accords Mets & Vins

Corps : 

Acidité : 

Tanins : 

Longueur : 

Sucrosité : 

Garde :

Top 10 (2018)

CHÂTEAU HAUT-BLANVILLE - Elégante 
Syrah, Grenache noir, Mourvèdre, Carignan

Bois d’acacia, nez mentholé, 
griotte, chaleureux

Magret de canard, chèvre 
 (cendré, pélardon)
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8 à 10 ans après le millésime

Terroir : Peyrals, calcaire, 250m 
d’altitude 
Appellation : AOC Languedoc 
Grés de Montpellier  
Couleur : Rouge 

Millésime : 2018
Vendanges : Manuelles 
Elevage : 36 mois en barriques 
de plusieurs vins 
Alcool : 14.5% Vol

Jancis Robinson nous en parle : 

« Les notes de tarte aux cerises et aux framboises 
sont parfaitement associés dans ce rouge brillant. 
On note des arômes d’écorce d’orange, de pétale 
de rose, de minéraux et d’anis qui se fondent dans 
une élégante finale en bouche. À boire jusqu’en 

2027»


