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Domaine Haut-Blanville Jardins d’Albisson
Chardonnay, Viognier, Marsanne, Roussanne

Appellation : IGP Pays d'Oc
Couleur : Blanc

Millésime : 2025
Alcool : 13,5% Vol

Corps: @000®
Acidité : 9000
Sucrosité . @®

Tanins :

Longueur : 900®

Garde : Entre 1 et 3 ans

Blanville est un domaine viticole familial situé a Saint-Pargoire, prés de Montpellier, dans I'Hérault (34). .
Créé en 1997 par Bernard et Béatrice Nivollet, il est aujourd’hui porté par Charlotte et Margaux Nivollet, ainsi que Marion Mathelin. A travers

plusieurs gammes complémentaires, Blanville élabore des vins qui expriment toute la diversité du terroir languedocien : cuvées parcellaires,
cépages emblématiques ou oubliés, vins préts a boire ou a fort potentiel de garde.
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Commentaire externe :

«Floral, citron vert, chéne épicé, avec une belle ampleur. Un aréme de
chataigne se distingue au milieu de mets sucrés : sorbet a la pomme,
bonbons & la menthe poivrée ou encore d’herbe écrasée. On s’imagine
entrain de pique-niquer en cueillant des marguerites. Une légere
amertume en fin de bouche nous rappelle le houblon d’une biére blonde,
sans se détacher de ses notes florales en bouche.» Tamlyn Currin - Jancis
Robinson Magazine
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Aromes / Saveurs

Noisette

Accords Mets & Vins

T A

Fruits a Beurre, Poissons Volaille
chair jaune  caramel en sauce
bien mares

www.blanville.com // info@blanville.com // +33(0)4.67.25.22.53




	Domaine Haut-Blanville
	Jardins d’Albisson
	Chardonnay, Viognier, Marsanne, Roussanne
	Commentaire externe :
	Appellation :
	Couleur :
	Millésime :
	Alcool :
	Corps : Acidité : Sucrosité :
	Accords Mets & Vins
	Arômes / Saveurs
	Tanins : Longueur : Garde :
	www.blanville.com // info@blanville.com // +33(0)4.67.25.22.53




