
Blanville

Collections

Dégustation 

Accords mets & vins

Appellation : IGP Pays d’Oc 
Couleur : Blanc
Cépages : Chardonnay, Roussanne 
Alcool : 12.5% Vol

Terroir
Un vignoble planté autour d’un puech, entouré de pins, chênes verts et 
de cistes, offrant une magnifique vue sur le «Parc du Haut-Languedoc».

Ambassadrice IGP 
Pays d’Oc 2017 (2015) 

et 2018 (2016)

90/100 
(2015 & 16)

Couleur: Robe jaune paille avec des nuances argentées, lumineuse 
et limpide avec une certaine viscosité sur les parois du verre, belle 
présentation.
 
Nez: Ce nez est expressif et riche il mêle des parfums floraux à des 
parfums de fruits à chair blanche et jaune; viennent ensuite des parfums 
plus exotiques (mangue) sur un fond d’épices douces.
 
Bouche: Belle attaque en bouche avec un vin qui jouit d’un bon volume 
présence et d’ampleur tout en restituant de façon gourmande et juteuse 
les parfums fruités du nez avec une dimension acidulée. L’évolution est 
plus puissante mais le gras est contrebalancé par un bon support acide. 
L’ensemble est riche avec même une certaine suavité des parfums mais 
on évite tout au fil de la bouche et grâce à cette fraîcheur toute lourdeur. 
Belle construction pour ce vin tout de même assez puissant.

Vin de gastronomie. Parfait sur des poissons fins et des sushis ou des 
volailles crémées.
4-5 ans après le millésime, servir à 10 °C.

Grande Réserve 
Chardonnay - Roussanne Quelques récompenses
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 BEST BUY (2016)


